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ПОЛОЖЕНИЕ

о порядке организации питания воспитанников 

в Муниципальном казённом дошкольном образовательном учреждении 

Усениновском детском саду.
(Утвержден приказом заведующей 

за №  от «_____»____________г).

1. Общие положения

1.1.
Действие настоящего Положения распространяется на муниципальное казённое дошкольное образовательное учреждение Усениновский детский сад, определяет отношения между детским садом, родителями (законными представителями) и устанавливает порядок организации питания воспитанниками в детском саду.
1.2.
Основными задачами организации питания детей в муниципальном общеобразовательном учреждении являются создание условий для его социальной и экономической эффективности, направленных на обеспечение воспитанниками рациональным и сбалансированным питанием, гарантирование качества и безопасности питания, пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, пропаганду принципов здорового и полноценного питания.

2. Организационные принципы питания

2.1.
Питание в детском саду предоставляется воспитанникам за счёт и родительской платы, вносимой родителями за пребывание ребенка в детском саду. 
2.2.
Организация питания в детском саду осуществляется силами дошкольного образовательного учреждения - специально закреплёнными штатами.

2.4.
Расходы на предоставление питания осуществляются исходя из фактического посещения воспитанниками  дошкольного образовательного учреждения.
2.5.   Меню – требование составляется ….. 
2.6.
На детский сад возлагается ответственность за организацию и качество питания, за соблюдение размера стоимости питания воспитанников  дошкольного образовательного учреждения, за выполнение норм расхода продуктов и выхода блюд на 1 ребенка.
3. Организация питания в муниципальном дошкольном образовательном учреждении

           3.1. Детский сад обеспечивает гарантированное сбалансированное питание в соответствии с их возрастом и временем пребывания в детском саду по примерному 10дневному меню и технологическим картам, утвержденными соответствующими органами в соответствии с требованиями Санпин 2.4.1.1249-03 (Санитарно – эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных учреждений)
           3.2.
В детском саду в соответствии с установленными требованиями СанПиН должны быть созданы следующие условия для организации питания воспитанников:

- предусмотрены производственные помещения для хранения, приготовления пищи, полностью оснащенные необходимым оборудованием: торгово-технологическим, холодильным, весоизмерительным, инвентарем;

- питание воспитанников организуется в групповых комнатах, снабженных соответствующей мебелью; 
- В д/саду в связи с 9 часовым пребыванием детей организовано трехразовое питание, ужин совмещен с полдником.

- порядок выдачи готовой пищи с пищеблока производится по графику в соответствии с возрастными особенностями воспитанников согласно требованиям санитарных правил по организации питания. 
           3.3.
Контроль за осуществлением питания, витаминизацией блюда, закладкой продуктов, кулинарной обработкой, выходом блюд, вкусовыми качествами, санитарным состоянием пищеблока. Правильностью хранения и соблюдением сроков реализации продуктов возлагается на заведующую и старшую медицинскую сестру детского сада. 
           3.4.
В компетенцию завхоза входит:
     - закуп и получение, транспортировка, сохранность продуктов,  

- ведение учетно-отчетной документации по приходу и расходу продуктов, 

     - ведение журнала учёта по приходу продуктов питания согласно договору и спецификации; 

     - рациональное использование средств, выделенных на питание детей. 

     - предоставление в бухгалтерию отчётов по приходу и расходу продуктов питания и счетов-фактур каждые 10 дней. 
           3.5.   Обязанности повара:

- соблюдает требования  «Инструкции по охране жизни и здоровья детей в ДОУ», «Санитарно  – гигиенические и эпидемиологические правила», инструкции по охране труда и техники безопасности, противопожарные инструкции.

- обеспечивает приготовление вкусной и доброкачественной детской пищи с соблюдением санитарно – гигиенических требований, технологий и рецептов блюд в соответствии с режимом ДОУ.

- Отвечает за качество и сохранность приготовленной пищи.

- Отвечает за санитарно – гигиеническое состояние пищеблока в течение всего дня.

- Заготавливает продукты, несет материальную ответственность за их сохранность на пищеблоке.

 Производит закладку основных продуктов в котел в присутствии старшей медицинской сестры, заведующего или других назначенных лиц.

- Приготовленную пищу раздает персоналу соответственно режиму группы.

- Составляет ежедневную пробу завтрака, обеда, полдника и несет за это персональную ответственность.

- Делает маркировку посуды на пищеблоке и следит за ней.

- Во время отсутствия второго повара заменяет его.

- Соблюдает правила личной гигиены, работает в чистой спецодежде и головном уборе.

- Проходит медицинский осмотр в нерабочее время согласно графику

         3.6. Функционирование пищеблока как структурного подразделения детского сада  возможно при наличии
-
заключения надзорных органов о соответствии помещений (пищеблока) СанПиН;

-
примерных десятидневного меню и ассортиментного перечня
 продукции, согласованных с санитарно-эпидемиологической службой.

3.7. В компетенцию руководителя детского сада      по      организации      питания в д/саду   входит:

-
комплектование пищеблока квалифицированными кадрами;

-
контроль за производственной базой пищеблока и своевременной    организацией    ремонта    технологического    и    холодильного оборудования;

-
контроль за соблюдением требований СанПиН;

-
обеспечение прохождения медицинских профилактических осмотров работниками пищеблока и обучение персонала санитарному минимуму в соответствии с установленными сроками;

-         обеспечение школьной столовой достаточным количеством посуды, специальной одежды, санитарно-гигиенических средств, ветоши, кухонного, разделочного оборудования и уборочного инвентаря;

-        заключение договоров на поставку продуктов питания;

-        ежемесячный анализ организации питания в детском саду;

-    контроль за ведением бухгалтерского учёта и финансовой отчётности 


3.8.
Ответственность за организацию питания и стабильное функционирование пищеблока  в соответствии с требованиями санитарных правил и норм возлагается на заведующую детского сада.
